
BON À TIRER
Dossier n° : 100010

VILLEBOIS

Florian Mollet ”Classique” Sancerre 

90 120
Supermatt  sh6020+  CB80 *

Noir
10/04/2018

Non

Non

1 000

Client :
M. MERCERON Patrice

FORMAT : H x L
PAPIER :

26/04/2018

QUADRI : Non
PMS :

DORURE À CHAUD 1 :

QUANTITÉ :

GAUFRAGE :

VERNIS TOTAL :VERNIS PARTIEL : Non

Roger Pierre 
rpj@imprimeried3.com
04 68 74 61 41

AVEZ VOUS EFFECTUÉ DES MODIFICATIONS SUR CE BAT ?

OUI NON
DATE :                          SIGNATURE :

DIAMETRE MAX BOBINE :

76 40
E.D.

E.G.

I.D.

I.G.

E.T.

E.P.

230

ADHÉSIF

Fiche D3 : 14748

Réference client : 363

SURPELLICULAGE :
SERIGRAPHIE :

385

Ce bon à tirer doit nous parvenir signé par fax ou e-mail dans les 48 HEURES suivant sa réception.
Toute correction sera validée par la signature d'un nouveau bon à tirer.

COPYRIGHT : Conformément à l'article 2-7 de nos conditions générales de vente, nos clients sont seuls responsables à 
l'égard des tiers des droits d'auteur et de reproduction concernant les éléments confiés à l'imprimerie.

Imprimerie D3 SARL - ZA de la plaine - Rue du Mauzac - 11300 CÉPIE
e-mail : info@imprimeried3com - Tél : 04 68 74 61 40 - Fax 04 68 74 61 59

NAF 1812 Z-SIRET 340 759 711 00021 - N° TVA : FR 25 340 759 711

CONDITIONNEMENT :
MANDRIN :

NBRE D’ÉTIQUETTES/BOBINE :

Les couleurs du bon à tirer ne sont pas contractuelles. Se référer aux nuanciers Pantone ou aux échantillons fournis.
 La signature de ce bon à tirer engage votre responsabilité. Une vérification attentive est primordiale.

Amalgame : vos quantités pourront être modifiées en fonction de l’imposition.

Emis le :
Dossier suivi par :

DATE DE LIVRAISON ESTIMEE :

Fax : 04 68 74 61 59

A l’attention de :
Commande :

DORURE À CHAUD 2 :
DORURE GALBÉE :

FOLIO :

Bon pour accord 
P. Merceron 

Le 10/04/2018

Color:  Bright green gold color 
Nose : A fine citrus-infused nose with 
mineral notes.  
Palate : Supple at first, the palate is full 
and lively. A typical flint soil Sancerre.

Grape-variety : 	 	 100% Sauvignon 

Age of  the vines :	 	 15 to 45 years 

Soil :	 	 	 	 Flint (Silex) 

Yield : 		 	 	 55 to 65 hl/ha 

Production surface :	 	 3,7 ha 

Vinification :	 	 	  

Alcohol content : 	 	 12,5 % 

Total acidity : 		 	 7.5 g/l H2T 

Residual sugars :	 	 2 < g/l

Serving temperature :		 8 to 10 °C. 

Food Pairings :	 	 Oysters, Grilled Prawns, 	 	 	
	 	 	 	 Chargrilled asparagus with 	 	 	
	 	 	 	 mushrooms,  Asparagus risotto 

Ageing potential :	 	 10 - 15 years

Tasting notes :

The grapes are quickly transported to 
the winery to minimize skin contact 
before gentle pressing into a pneumatic 
press. The grape juices are fermented 
traditionally in stainless steel tanks 
during 7 to 15 days.
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Domaine du Clos du Roc has vineyards on the most thought after Silex Soils of  the Sancerre 
appellation, the Domaine is therefore the specialist of  this exceptional terroir.  

~ 
Formed at the Cretaceous period more than 113 million years ago, the Flint (Silex) soils have 
the capacity to accumulate and then reflect the heat and especially to transmit to the wine its 
particular bouquet. This soil communicate to the vines a very great quality, the wines have a 
long lasting acidity, intense, with a very beautiful minerality. It is through this pallet of  
nuances that we wish to make you discover our "cuvée terroir", 100% flint.

SANCERRE Blanc          
~ Cuvée Terroir ~

DOMAINE  
du Clos du Roc

SCEV ROC DE L’ABBAYE | 84 Avenue de Fontenay | 18300 SAINT SATUR - FRANCE 
00 33 2 48 79 35 24  | www.closduroc.com | contact@closduroc.com


